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Concurs

Els seleccionats elaboraran les seves receptes el dia
24 de febrer durant el mati a les instal-lacions de
I’Escola d’Hoteleria i Turisme de Cambrils, on es
presentaran al Jurat amb una explicacié del plat. Els
ingredients seran facilitats per I’organitzacié en base
a les quantitats detallades en les receptes enviades.
Es valorara el fet d’utilitzar productes de la zona a
I’hora de configurar la recepta. Es seleccionaran 2
finalistes. Entre aquests dos, el jurat es tornara a
reunir i decidira el guanyador de les VIl Jornades de
la Galera de Cambrils. El jurat premiara I’elaboracid,
I’originalitat, el gust aixi com la presentacié del plat.

Consentiment

Tots els participants en el concurs donen total
consentiment i cessié de la seva recepta a I’Ajuntament
de Cambrils, entitat que podra fer-ne la difusié que
pugui ésser convenient.

Publicitat

La relacié de participants sera objecte de difusi6 per
part de I’Ajuntament de Cambrils en els materials
publicitaris en els que sigui adient.

Organitzacié

S’anira informant als participants sobre els actes
relacionats amb aquest esdeveniment. Per tal de
facilitar la comunicacié es demana als participants
d’incloure en el seu CV la seva adreca de correu
electronic, adreca postal, aixi com el teléfon de
contacte on sigui més facil la comunicacio.

Premis

S’atorgaran per part d’un cuiner de renom o autoritat,
el primer i segon premi que constara d’una placa
commemorativa de I'acte com a reconeixement oficial,
aixi com d’altres regals.

Lloc i termini de presentacié:

Les receptes i els CVs s’han de lliurar abans del dia
06/02/12 a:

Adreca electronica: pciutat@cambrils.org

Adreca postal: Area de Promocié Economica

Pl. Ajuntament,4 - 43850 Cambrils.

Cal indicar la segiient referéncia a I'assumpte:
CONCURS DE LA MAR ALS FOGONS 2012






