C.

N, e de Salut Publica

Memoria sanitaria general dels comercos alimentaris

A | Titular o responsable de I'establiment/centre

Nom i Cognoms: DNI/NIF:

Domicili: Telefon:

Correu electronic:

B | Dades de I'establiment

Nom o denominacié comercial:

Adreca de I'establiment

Municipi | Codi Postal | Teléfon:
C | Tipus de sol-licitud

I Inici d'activitat I Ampliacié d'activitat

[ Canvi de titular I Canvi de domicili (*)

[ Canvi de denominaci6 social 1 Cessament d’activitat
[J Canvi de denominacié o de numeracié del domicili O Inclusié de sucursal

[1 Cessament definitiu d’activitat O Altres:

(*) Canvi de domicili de I'obrador, dependencia de venda o sucursal

D | Tipus d’activitat

LI Pa i pastisseria L] Peixateria

[1 Pa i pastisseria amb degustacio U1 Bacallaneria

(1 Pa i pastisseria amb coccié de productes U] Fruiteria i verduleria

semi/elaborats U] Gelateria i/o Orxateria

1 Supermercats [ Congelats

[J Elaboraci6 i venda de xurros [J Llaminadures, torrons mel i melmelades
[J Obrador [J Celler

O Lleteria 1 Molins oli amb botiga

1 Oueria 1 Herbodietetica, parafarmacia

[ Formatgeria [ Xocolata, café, te, infusions

[0 Maquina venda de llet [ Punt de venda de menjars precuinats amb
[ Punt de venda de menjars precuinats sense elaboraci6 propia

elaboracié propia ] Altres (especificar):

E | Horaris i dies de I'activitat

Horari general d’atencié al public:
Dies de l'activitat:
[IDilluns [IDimarts [IDimecres [Dijous [IDivendres [IDissabte [IDiumenge

F | Descripci6 de les instal.lacions i equips

1 Cambres frigorifiques (n° )

J Congeladors (n°® )
I Neveres (n° )

1 Armari de conservacid en calent (n° )

G | Descripcié de la dependéncia de venda

Instal-lacions frigorifiques, vitrines o taulells amb termometres: [ISi [INo

Els productes alimentaris que no necessiten conservacio a temperatura regulada es disposen en
prestatgeries o sistemes analegs per evitar el contacte directe amb el terra: [ISi  [INo
Prestatgeries de facil neteja i desinfeccié: [Si [INo

Els productes alimentaris a granel estan protegits als focus de contaminacio: [Si [INo

Es disposa de proteccions per a la incidéencia directa de la llum de sol sobre els taulells: [Si  [ONo
La il-luminaci6 esta protegida: [Si [INo

Punts d’aigua (pigues neteja estris i aliments, rentamans d’'Us exclusiu)

Nombre de punts disponibles Descripcié I'accionament aixetes (manual/no
manual)
J Manual J NO Manual
] Manual J NO Manual
I Manual [ NO Manual
J Manual J NO Manual
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-, j\rea de Salut Publica

*Accionament no manual: de caracter obligatori als llocs on es manipulin aliments. (La palanca d'accionament
mitjancant avantbrag¢ no s'admet com a accionament no manual, ja que és factible el seu accionament manual).

Sistema de subministrament d’aigua

Origen: [1 Xarxa 1 Pou I Cisternes

Existeixen diposits [0 No [ Si: N°: Capacitat: (] Tapats i protegits

Tractaments [ Cloracié [ Descalcificacid [ Altres (especificar)

Existeix xarxa d’aigua calenta sanitaria (caldera, circuit de O Si (Indiqueu: )
retorn: LI No

Observacions (descriure si cal alguna de les instal-lacions)

H | Descripci6 de la produccié i gestio de residus

Es porta a terme recollida selectiva: 0si  [CNo
L'espai per la recollida selectiva és un espai aillat i exclusiu per al seu emmagatzematge: Osi CNo
Els contenidors son: [1D’accionament no manual [JD’accionament manual

Descripci6 de les dependéncies on es guarden els productes de neteja:

I | Vestidors o armaris per al personal

L establiment disposa d’una instal-lacio tancada per guardar la roba d feina i de carrer: [ISi [No

J | Serveis higiénics

L'inodor comunica directament amb sales on es manipulen els productes alimentaris: [JSi  [ONo
Els rentamans esta dotat amb dosificador de sabé i eixugamans d"un sol Us: JSi  [ONo
Disposen de suficient ventilaci6 mecanica o natural: ISi CINo

K | Farmaciola degudament equipada

La farmaciola esta degudament equipada: [ISi [INo

L | Instal-lacié de la dependéncia d’elaboraci6 / cuina
(omplir en cas d’establiment amb elaboracié/venda de menjar precuinat)

Les superficies de treball, destinades a entrar en contacte amb els productes alimentaris, son de facil neteja
i desinfeccid: [OSi  [ONo

Les instal-lacions frigorifiques, vitrines o taulells refrigerats disposen de termometres per controlar-ne la
temperatura: [ISi [INo

Hi ha instal-lat almenys un rentamans amb aixeta d accionamet no manual, dotat d"aigua freda i calenta,
dosificador de sabé i eixugamans d"un sol Us: [1Si  [INo

El rentamans és d"Us exclusiu: (JSi  [ONo

Els estris es renten mitjangant un sistema mecanic d higienitzacié de la vaixella (rentavaixelles): [1Si [INo

Observacions

Cambrils a de de
Signatura del representant legal Signatura de la persona/ Signatura del técnic
(si s"escau) entitat/empresa sol.licitant Nom i cognoms:

Nom i cognoms:
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