C

-, e de Salut Piblica

Memoria sanitaria per activitats minoristes de carn fresca i derivats

A | Titular o responsable de I'establiment/centre

Nom i Cognoms:

DNI/NIF:

Domicili:

Telefon:

Correu electronic:

B | Dades de I'establiment

Nom o denominacié comercial:

Adreca de I'establiment

Municipi | Codi Postal

| Teléfon:

C | Dades de I'obrador

Adreca:

Poblacio

| Codi Postal:

D | Tipus de sol-licitud

O Inici d’activitat

O Canvi de titular

O Canvi de denominaci6 social
[ Cessament definitiu d’activitat
] Obrador

] Ampliacié d’'activitat
(*) Canvi de domicili de I'obrador, dependencia de venda o sucursal

O Inclusié de sucursal
I Canvi de domicili (*)
[0 Cessament d’activitat
[ Altres:

E | Tipus d’activitat

[ Carnisseria
[ Carnisseria-cansaladeria
[ Carnisseria-Xarcuteria

J Sucursal
N° autoritzacié establiment central:
Adreca central:

F | Distribucio del producte

I Municipal (limitat al municipi)
[ Supramunicipal(fora del terme del municipi)

1 Exclusivament al propi punt de venda
I A domicili
L1 A sucursals

I A establiments de menjars preparats:
[ Restaurants
1 Punt venda menjar per emportar
[J Hotel o similar
1 Hospital o clinica
U1 Hotel o similar
I Menjador col-lectiu social (escolar,llar..)

L1 Altres

G | Horaris i dies de I'activitat
Horari general de treball:

-Dependéncia de venda:

-Obrador:

-Horari general d’atenci6 al public:
Dies de l'activitat

UDilluns ODimarts [Dimecres [Dijous [IDivendres [IDissabte  [Diumenge

H | Instal-lacions/equipaments

U1 Equips per picar (n°® )

[ Equips per amassar (n° )

[ Equips per embotir (n°® )

I Instal-lacions o locals per assecar i curar
[ Cuina per elaborar plats preparats carnis

[ Equip per tractament de salao

[ Equip per tractament de coccio
1 Equip per tractament de fumat
I Altres equips:

Elements de fred

1 Cambres frigorifiques (nim: )
[J Neveres (nim: )
[1 Armari de conservacio en calent (nim: )
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Punts d’aigua (piques neteja estris i aliments, rentamans d’Us exclusiu)

Nombre per punts disponibles Descripci6 I'accionament aixetes (manual/no
manual)
1 Manual 1 NO Manual
J Manual 0 NO Manual
1 Manual 1 NO Manual
J Manual 0 NO Manual

*Accionament no manual: de caracter obligatori als llocs on es manipulin aliments. (La palanca d’accionament mitjangant
avantbrag¢ no s’admet com a accionament no manual, ja que és factible el seu accionament manual).

Sistema de subministrament d’aigua

Origen: 1 Xarxa I Pou (I Cisternes

Existeixen diposits [ No [ Si: Ne: Capacitat: (] Tapats i protegits

Tractaments I Cloracié [ Descalcificacio [ Altres (especificar)

Existeix xarxa d'aigua calenta sanitaria (caldera, circuit de retorn: I Si (Indiqueu: )

[ No

Dependéncies d’on es troben els productes d’alimentacié

[1 Zona Us public/Zona de venda [1 Magatzem 1 Altres:

Observacions (descriure si cal alguna de les instal-lacions)

| | Productes que elabora

[ Carn fresca i/o menuts: Filetejar, trossejat, picat o altres analogues

[ Carn picada

Preparats carnis frescos: [ Botifarra/llonganissa [1Salsitxes [IHamburguesa [JAltres:

Preparats carnis crus adobats: [ Broquetes i enfilats [ILlom adobat [1Xorié fresc [Xistorra [JAltres

Productes carnis
Productes carnis crus curats: [ Llonganissa/fuet... [OXorico [Salami [ILlom embutxat [CJAltres:
Productes carnis tractats per la calor:

CIPernil Cuit OFiambre LPatés OGalantines i rulades [IBotifarra catalana
[IEspatlla cuita  [OMortadel-la [Salsitxa Cuita [1Magra de porc cuit [JAltres
Salaons carniques: [Pernil curat CJAltres
Altres productes d’origen animal: [IGreixos fosos [JAltres
Embotits tradicionals, establerts per I'Ordre ARP/304/2005 d"1 de juliol de 2005
1 Anditos U1 Bull de fetge
[ Baldanes o botifarrons: baldana d"arros, botifarra I Bull de ronyé
d"arros, baldana de ceba, botifarra de ceba, botifarré de
ceba [ Cansalada amb pebre
I Bisbe blanc, bull blanc, peltruc (paltroc, poltruc) blanc, [ Bull o donegal de la llengua (bull de llengues,
bisbot blanc, bufa, donegal, botifarra blanca gruixuda bolh de la llengua, regina)

1 Bisbe negre, bull negre o de sang, bolh nere, peltruc ] Cansalada salada
(paltruc, poltruc) negre, bisbot negre, botifarra de barrilla, [J Coca de tast
donegal negre o de sang.

U] Botifarra blanca (cueta) [J Coquetes (manjongos)
L] Botifarra catalana U] Farcit de carnaval
U] Botifarra crua (llonganissa crua, botifarra per coure, U Fuet, espetec, secallona, somalla, tastet sec,
botifarra tendra, llonganisseta, llonganissa, tastet tendre, petador.
languissa, botifarra bona). I Girella (chireta, tripeta)
] Botifarra d’ou [ Gossets (telerons,llengiets, gossets de sang)
(] Botifarra d"ou i fetge O Llard
1 Botifarra de corder (botifarra de mondongo) I Llardons
(1 Botifarra de fetge O Llom curat
U] Botifarra de perol I Llonganissa (seca)
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] Botifarra dolca [ Pa de fetge, coca de fetge

1 Botifarra negra ] Paté de la Llacuna

1 Botifarra traidora (corada) [ Paté de la Vall d"Aran

LI Bringuera I Piumoc

U1 Bull de cap L] Sobrassada

U1 Bull de donja (donja, bull gras) [J Tupi de confitat de porc

[ Ventre de carn bona [ Ventre d’ossos, sac d'0ssos
I Xolis

Plats cuinats carnis:

J | Descripci6 de la producci6 i gestié de residus

Es porta a terme recollida selectiva: 0si  [CNo

L'espai per la recollida selectiva és un espai aillat i exclusiu per al seu emmagatzematge: si [ONo

Els contenidors son: [1D’accionament no manual [1D’accionament manual

Descripci6 de les dependéncies on es guarden els productes de neteja:

K | Vestidors o armaris per al personal

L establiment disposa d’una instal-lacio tancada per guardar la roba d feina i de carrer: [ISi [No

L | Serveis higiénics

L'inodor comunica directament amb sales on es manipulen els productes alimentaris: 1Si [ONo
Els rentamans esta dotat amb dosificador de sabé i eixugamans d’un sol Us: [1Si  [ONo
Disposen de suficient ventilacié mecanica o natural: [ISi  [ONo

M | Farmaciola degudament equipada

La farmaciola esta degudament equipada: [1Si [INo

Declaro que I'elaboracié propia de I'establiment no supera el que estableix el punt 8 de I'article 2 del Reial
Decret 1376/2003.

Cambrils a de de 20
Signatura del representant legal Signatura de la persona/ Signatura del técnic
(si s"escau) entitat/empresa sol.licitant Nom i cognoms:

Nom i cognoms:
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